
AFHAAL BESTELLIJST - JANUARI 2022

VOORGERECHTEN PANNENKOEKEN

Rundercarpaccio met truffeldressing, pijnboompitjes en Parmezaan 10.00 Pannenkoek naturel   6.00
Huisgemaakte kiploempia met pittige saus 8.50 Pannenkoek ham of kaas of ananas of spek   7.25

Romige tomatensoep met tuinkruiden 4.50 Pannenkoek spek met kaas   8.50
Vers gebakken breekbrood met kruidenboter |3 tot 4 personen| 4.75 Pannenkoek hawai  |ham met kaas en ananas|   9.75

Pannenkoek de noodlanding |kip, spek, ui, champignons en kaas| 13.50
Pannenkoek lunters boertje|ham, spek, ui, champignons en kaas| 13.50
Pannenkoek de veluwe  |spek met ui en champignons| 12.50
Pannenkoek chefs favoriet  |appel met banketbakkersroom| 11.50

HOOFDGERECHTEN

Bij onderstaande hoofdgerechten krijgt u salade, gebakken aardappels,
 warme groente en friet met mayonaise. Zoals u van ons gewend bent!

Spare ribs met knoflooksaus 19.50
Kipschnitzel met champignonsaus 19.00

Boerenschnitzel: 22.00
Varkensschnitzel met spek, ui, champignons en gegratineerd met kaas

Bourgondiër met champignonsaus: 24.00
Varkensschnitzel, varkenshaas, kipschnitzel en spare ribs

Kipsaté met satésaus 18.50

Gevulde varkenshaas met brie en bacon 21.50

Gebakken zalmfilet met kruidenboter 21.00

HUISGEMAAKTE NAGERECHTEN BORREL

Monchou met bastogne en kersen 3.75 Reuzen carpaccio 29.75
Tiramisu van lange vingers met mascapone creme en koffielikeur 3.75 Ribs & Wings 19.75
Speculaas bavaroise met advocaatroom 3.75 Fles  huiswijn      | rood | droog wit | zoet wit | rose | 12.50

Krat warsteiner  exclusief statiegeld 17.50
BEL UW BESTELLING DOOR NAAR : T. 0342 44 47 01 Speciaal bier:   Konig Ludwig Weissbier 3.75
BEDANKT VOOR UW BESTELLING, EETSMAKELIJK EN GRAAG TOT ZIENS!                               Konig Ludwig Dunkel 3.75

                           Pinzregent Luitpold Weizenbock 3.75


